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Ab Frühjahr 2026
Küche + Clubhaus

gestellt

GASTRONOMIEPARTNER
GESUCHT

Mit rund 600 Mitgliedern sind wir einer der größten Segelvereine Deutschlands – und der größte am
Biggesee. Unsere Anlage liegt direkt am Wasser, mitten im Sauerland, umgeben von Natur, Wind und
Segelspaß pur.
Unser Hafen mit rund 200 Liegeplätzen ist von April bis Oktober fast komplett belegt – hier ist immer etwas
los: Regatten, Vereinsfeste und Familienevents.
Das Herz unseres Vereins ist das Clubhaus mit Terrasse und Gastronomie – der Treffpunkt für Mitglieder,
Gäste und Freunde des Segelsports.

Du willst unser Clubhaus mit Leben, Genuss und guter Stimmung füllen? 

Dann bist du genau die/der Richtige für uns! Wir suchen ab der nächsten Segelsaison einen engagierten 
Gastronomiepartner (m/w/d), der unsere Mitglieder mit saisonaler, leckerer und fairer Küche begeistert 
und ein Teil unserer lebendigen Segel-Community werden möchte.

WANN DU BEI UNS AKTIV BIST
Segelsaison (April - September): Freitags bis Sonntags - exklusiv für Mitglieder & deren Gäste
Zwischensaison (Oktober-März):Flexible Nutzung für eigene Veranstaltungen [Feiern,Hochzeiten,Catering]

SEGELN, GENUSS UND DEINE CHANCE / Arbeiten und Leben wo andere Urlaub machen
Voll ausgestattetes Clubhaus

Gastraum: Flexible Sitzplätze für ca. 60–80 Personen, modern eingerichtet, helle Atmosphäre
Terrasse: Mit Blick auf den Biggesee, ca. 50 Sitzplätze, teils überdacht
Profi-Küche:
▪ Kühl- und Tiefkühlbereiche (gesamt ca. 15 m²)
▪ Profiherd, Backofen, Konvektomat, Fritteuse und vieles mehr
▪ Lagermöglichkeiten für Trockenware und Getränke

Thekenbereich: für Ausschank, Service und Verkauf
Top-Lage direkt am Biggesee mit rund 200 Bootsplätzen
Nutzung der Gastronomie für eigene Veranstaltungen in der Zwischensaison
Zusammenarbeit auf Augenhöhe mit Vorstand und Mitgliedern
Zugang zu einem aktiven Publikum aus Mitgliedern, Familien und Gästen
Kleines Appartement im Objekt , zu eigenen Nutzung, vorhanden

DAS BRINGST DU MIT
Erfahrung in Gastronomie oder Event-Catering
(gerne auch in Teilzeit oder im Nebenerwerb möglich)
Freude am Umgang mit Menschen und Interesse am Vereinsleben
Engagement, Organisationstalent und Zuverlässigkeit
Leidenschaft für frische, saisonale Küche und regionale Produkte

Paare oder Teams (z. B. im Ruhestand) sind herzlich willkommen
Wir freuen uns auch über kreative Ideen zu weiteren Möglichkeiten der
Zusammenarbeit

DEIN EINSTIEG: Ab Frühjahr 2026. Ein früherer Beginn nach Absprache möglich.

INTERESSE?

Nimm gerne KONTAKT mit 
uns auf:

E-Mail:
matthias.heitmann @ycl.de

Web: www.ycl.de

mailto:info@ycl.de
http://www.ycl.de/
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